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|MENU

Année scolaire 2023

Semaine du LUNDI 29 AU VENDREDI 2 FEVRIER 2024

LUNDI 29

MARDI 30

MERCREDI 31

JEUDI 1

VENDREDI 2

PETIT
DEJEUNER

Café, lait, thé, chocolat,
pite a tartiner, beurre,
miel, confiture, céréales,
jus de fruits,

yaourt sucré, fruit

Café, lait, thé, chocolat,
beurre, miel ou confiture,
céréales, jus de fruits,
yaourt sucré, fruit, pite a
tartiner

Café, lait, thé, chocolat,
beurre, miel ou confiture,
céréales, jus de fruits,
yaourt sucré, fruit, pite a
tartiner

Café, lait, thé, chocolat,
beurre, miel ou confiture,
céréales, jus de fruits, pite
a tartiner , yaourt sucré,
fruit

DEJEUNER

Entrée chaude

Salade strasbourgeoise

Pavé de dinde
Filet de colin
Fondue de poireaux
Riz
Fromage

Yaourt IBASKI

Riz a la nicoise
Radis au beurre
Céleri rémoulade

Nuggets de blé
Béitonnet de blé carottes

Penne aux légumes BIO
Légumes poélées
Fromage

Yaourt BIO

Salade basque

Beeuf bourguignon

Pommes persillées

Fromage

Giteau basque

Fruit

Salade mélée
Assiette de charcuterie
Réti de pore
Filet de poisson
Brocolis
Poélée primeur
Fromage

Salade de fruits frais
Flan nappé

Salade composée
Entrée chaude

Cordon bleu
Filet de poisson

Piperade
Mélange asiatique

Fromage
Yaourt BIO

Fruit

DINER

Salade fantaisie

Filet mignon pore
Pomme Campagnarde

Fromage blane
Au caramel

Salade espagnole

Sauté de dinde

Purée carottes

Fromage

Mousse

Rillette de thon crabe

Galette au sarrasin

Poélée bretonne

Fromage

Ananas frais fruits rouges

Avocat surimi

Moussaka

Salade

Fromage

Compote BIO
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Le Proviseur, Michaél Dg

* plat végétarien *fait maison

La Gestionnaire, Rosy Gourgues Garrido
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