ORIGINE VIANDES :FRANCAISE

UE

|MENU

Année scolaire 2023-2024

Semaine du LUNDI 25 AU VENDREDI 29 MARS 2024

LUNDI 25 MARDI 26 MERCREDI 27 JEUDI 28 VENDREDI 29
Café, lait, thé, chocolat, Café, lait, thé, chocolat, Café, lait, thé, chocolat, Café, lait, thé, chocolat,
PETIT péte a tartiner, beurre, beurre, miel , confiture, beurre, miel , confiture, beurre, miel , confiture,
DEJEUNER miel, confiture, céréales, céréales, jus de fruits, céréales, jus de fruits, céréales, jus de fruits, pite
jus de fruits, yaourt sucré | yaourt sucré, pite a yaourt sucré, pite a a tartiner , yaourt sucré
tartiner tartiner
Entrée chaude Salade asperges Charcuterie Entrée chaude
Péche au thon Carottes ripées Salade paysanne Salade composée Salade composée
Salade de hareng (Eufs mimosa
Céote de pore Poisson du jour Spaghetti végétarienne
Emincé de dinde Filet de poisson Cordon bleu
Filet mignon de pore Sauté de canard a I'orange Flageolet carottes ’
UN Epinards
DEJEUNER Haricots beurre Poélée wok Purée
Trio de céréales Pites BIO
Fromage Fromage a la coupe Fromage
Yaourt Fromage Yaourt BIO
Entremet Tarte fine Yaourt
Pitisserie aux pommes Salade de fruits frais Fruits
Fruit Entremet
Salade chévre chaud Houmous pois chiche Salade du pécheur Accras de poisson
Filet poisson meuniére Escalope de poulet Chili con carne Pintade
al’ indienne Riz
Poélée de légumes Petits pois
DINER Légumes croquant
Fromage Fromage Fromage Fromage
Mousse chocolat Donuts Fondant chocolat

Le Proviseur, Michaél Dordain

* plat végétarien

*fait maison

La Gestionnaire, Rosy Gourgues Garrido




